WiIdbret-ZerIegekJ)rs fiir Reh und Hirsch

vf%

10.10.2016 - Gasthof D%ffschmiede
24

Inhalte
& Wissenswertes zur Wildkunde

# Erlernen der Zerlegetechniken bei
Reh Schlégel und Riicken
Hirsch Schlégel und Riicken

#& Weiterverarbeitung zu div. Speisen

Martin Rank
der Wildbretktuche

i PLARAS Wilde Schmanker!

Die erforderlichen Wildbret-Teile werden vom Kursleiter mitgebracht.

Wo: Gasthof Dorfschmiede Wann: 10. Oktober 2016

Ludwigsdorf 71 13.00 - 18.00 Uhr

3311 Zeillern Kosten: € 40,- (exkl. MWSt. - geférderter Betrag)

Leistungen: Halbtagiger Kurs, Pause mit Snacks und Getranken

Es wird um verbindliche Anmeldung - telefonisch oder per E-Mail - bis
spatestens 26. September 2016 gebeten.

E michael.tanzer@moststrasse.at
T (07475) 53 340 500

Im Zuge der Teilnahme am Seminar wird |hr De-Minimis-Konto mit € 160,00 belastet.
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